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Mermelada de Moras

INGREDIENTES

e 1Taza de Moras
e V> Taza de azucar
e 3 Cucharadas de jugo de limon

PREPARACION

Coloca todos los ingredientes en una ollita a fuego medio hasta que comience a hervir, llévalo a
fuego bajo y remueve constantemente hasta que veas que se ha formado una consistencia un
tanto gelatinosa. Sacalo del fuego y viértela en un envase de vidrio, después de unos minutos
podras ver que tiene la consistencia de mermelada y esta lista para comer. Acompanala con
mantequilla de mani y pan tostado, una mezcla sencillamente deliciosa.
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